.

assen Sie sich von den zauberhaften Aromen und nostalgischen Erinnerungen der
Weihnachtszeit verfihren! Unser "SiBer FestgruB" vereint exquisite Spezialitaten, die
nach traditionellen, liebevoll gehiteten Backrezepten entstehen.

In einem handgeflochtenen Frihstickstablett aus heller Weide, gefertigt von Blinden
und hochgradig Sehbehinderten, erwartet Sie eine késtliche Auswahl an Gebéck, das
mit Hingabe von hochgradig sehbehinderten Mitarbeitern gebacken wurde.

Freuen Sie sich auf:

Vanillekipferl, nach einem deutsch-ésterreichisch-béhmischen Rezept, die mit
ihrem zarten Aroma verzaubern.
Butter-Schwarz-WeiB-Geback, dessen verfihrerisches Muster durch die Zugabe
von Kakao im Teig entsteht - ein K|c155'|lc<ier,fder auf keinem Weihnachtsteller fehlen
arf.
Linzer-Platzchen, geft’jH’c mit aromatischer Marmelade, die lhre
Geschmacksknospen erklingen lassen.
Mini-Butter-Spekulatius mit knackigen Mandelsplittern — das perfekte
traditionelle Geback fir die festlichen Tage.
Himmlisches Butter-Spritz-Gebéck mit Schokolade, das nicht nur Kinderherzen
hoher schlagen lasst.
Zartes Butter-Nougat-Gebdack mit aufwendiger HaselnuB3 und Mandelverzierung,
dass das Ensemble abrundet.

Hinweis: Unsere Platzchen werden ausschlieBlich aus hochwertigen natirlichen
Zutaten und Aromastoffen und ohne Konservierungsstoffe gebacken. Es werden keine
kinstlichen Zusatze wie z. B. kiinstliche Geschmackverstarker verwendet.

Das wunderschéne, stabile Tablett (unser Art. 2315), das die késtlichen Platzchen
prasentiert, kann nach dem Verzehr auch das ganze Jahr tber fir festliche Anlasse
genutzt werden. Mit seinen praktischen Tragegriffen lasst es sich mihelos von Ort zu
Ort transportieren.

Kommen Sie in festliche Stimmung und genieBen Sie jeden Bissen lhrer Lieblingskekse!
lhre siBen Momente warten auf Sie! .

GréBe Tablett: ca. 40 x 30 em
Geback: 6 x 300 Gramm = 1,8 KG
(in Zusammenarbeit mit dem internationalen Blindenwerkst&tten-Verbund
und der Backerei Mainz-Weitz)




Entdecken Sie den unvergleichlichen Genuss unserer Butter-
Mini-Mandel-Spekulatius — ein wahres Meisterwerk der
Backkunst! Hergestellt aus hochwertigem Butterreinfett, das zu

sagenhafte 99,8 % aus purer Butter besteht, garantiert jeder
Bissen ein auBergewshnlich zartes und buttriges
Geschmackserlebnis.

Unsere liebevoll gestalteten Mini-Spekulatius Figuren werden
mit einer speziellen Gebackformmaschine kreiert und kunstvoll
auf ein mit feinen, gehobe|ten Mandeln verziertes Blech
plaziert. Diese kleinen, aber feinen Késtlichkeiten sind nicht nur
ein Fest fir den Gaumen, sondern auch fir die Augen! lhre
charmante, handliche Form macht sie zum idealen Begleiter fir
jede Kaffeetafel oder einfach fir den kleinen Snack
zwischendurch.

Lassen Sie sich von dem warmen, aromatischen Duft verfihren,
wahrend sie frisch gebacken aus dem Ofen kommen. GenieBen
Sie die perfekte Harmonie aus butterweicher Textur und dem
leicht nussigen Crunch der Mandeln. Ein Biss und Sie werden
verstehen, warum unsere Butteerini-Mande|-Spe|<u|c1tius ein
absolutes Muss fir alle Liebhaber feiner Backwaren sind!
Génnen Sie sich diese himmlischen Mini-Késtlichkeiten und
lassen Sie sich von ihrer Qualitat und ihrem Geschmack

begeistern!

Weizenmehl, Zucker, Mandeln blanchiert, gehobelt,
Butterreinfett, Vollmilch, Vanillinzucker (Zucker,Aromastoff ani“in)

©)

Glutenhaltige Getreide [Weizenmehll, Milch (Butterreinfett,
Vollmilch), Schalenfrichte(Mandeln blanchiert, gehobelt),
kann Spuren von Nissen enthalten

IDEL-SPEKULATIUS
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Lassen Sie sich entfihren in die késtliche Welt unserer Butter-
Nougat-Platzchen — ein wahres Fest fir die Sinne! Diese
delikaten Leckerbissen werden mit héchster Sorgfalt aus

hochwertigem Butterreinfett und feinstem Nougat kreiert, und
jeder Bissen verspricht ein unvergleichliches
Gescﬁmockseﬂebnis.

Der zarte Spritz-Mirbeteiqg, der das Herzstiick dieser Platzchen

bildet, wird liebevoll autdressiert und perfekt gebacken, bis er

goldbraun ist. Nach dem Backen dirfen unsere Platzchen erst
einmal auskihlen und bereiten sich so auf ihre késtliche
Verwandlung vor.

Mit viel Hingabe werden sie anschlieBend mit einem herrlich
mit Sahne aufgeschlagenen Nougat gefillt und dann auf
kunstvolle Weise zusammengefigt — es entstehen késtliche
Doppelleckereien, die Sie zum Schmelzen bringen! Doch das ist
noch nicht alles: Eine Seite dieser kleinen Meisterwerke wird
mit zartschmelzender Schokolade iberzogen und anschlieBend
in aromatischen Mandelstickchen gedriickt.

Diese harmonische Verbindung aus buttriger SiBe, nussiger
Note und dem schokoladigen Uberzug macht unsere Butter-
Nougat-Platzchen zu einem ganz besonderen Genussmoment.
Ob zum Kaffee, als siBer Snack zwischendurch oder einfach als
kleinen Verwshntag - génnen Sie sich dieses exquisite ’

Geschmackserlebnis!

Weizenmehl, Butterreinfett, Puderzucker (Puderzucker, Starke),

Zucker, Haselnisse, Mandel Kakaobutter, Vollmilch, Nougat, Sahne,
Hiohnervollei, Kakaopulver, Speisesalz, Vanille,

naturliches Aroma, Emulgator: Sojalecithine; Farbstoff: Carotine

Glutenhaltige Getreide %Weizenmehl), Eier (Huhnervollei) ,Sahne,
Milch (Butter), Schalenfrichte (Haselnusskerne, Mandel)



-WEISS-GEBACK
. '

Entdecken Sie die zauberhafte Welt unseres Butter-Schwarz-
weiB-Spritzgebdacks - ein wahrer Hochgenuss, der Tradition und
Geschmack miteinander vereint! Dieses exquisite Geback wird
aus bester Butter hergeste“t, die fur eine UnverE|eich|iche

Zartheit und einen vollmundigen Geschmack sorgt.

Der feine Butter—MUrbeteig, das Herzstick jedes késtlichen
Platzchens, wird mit viel Liebe und Hingabe zubereitet. Ein
Viertel des Teigs erhalt eine verfihrerische Kakao-Einfarbung,
die dem Gebdack seine charakteristische, edle Farbe verleiht.
Die Magie geschieht mit unserer Teigknettechnik, die den
hellen und dunklen Teig kunstvoll miteinander vermischt. So
entstehen abwechslungsreiche Platzchen, die aus der Walze
herausschlipfen und mit ihrem charmanten, grafischen Muster
die Blicke auf sich ziehen.

Sobald die kastlichen Sticke im Ofen gebacken werden,
verbreitet sich der verfihrerische Duft von frisch gebackenem
Geback in der Luft — ein echtes Fest fir die Sinne! Diese
himmlischen Butter-Schwarz-weiB-Spritzgebacksticke sind
nicht nur ein Gaumenschmaus, sondern auch eine Augenweide
auf jeder Kaffeetafel oder beim gemitlichen Tee am
Nachmittag. Lassen Sie sich von der harmonischen Kombination
aus zartem Buttergeschmack und herber Kakao-Note verfihren..

s

Weizenmehl, Butter mildgesauert, Puderzucker
[Puderzucker, Stdrke), Hihnervollei, Kakao stark
entolt

Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl), Eier (Hll}hnervollei?, Milch
(Butter mildgeséauert), kann Spuren von Nissen enthalten



_

BUTTER-SPRITZGEBACK MIT SCHOKOLAD

.

Erleben Sie den unwiderstehlichen Genuss unseres
Butterspritzgebéacks - eine liebevolle Kreation, die jedes Herz
héher schlagen lasst! Hergestellt aus hochwertigem
Butterreinfett, das zu sagenhaften 99,8 % aus purer Butter
besteht, verspricht jedes Stickchen ein Unverg|eich|iches Aroma
und eine herrlich zarte Textur.

Der Teig fir unser Butterspritzgebéck wird mit viel Hingabe
aufgespritzt und in kunstvolle S-Formen geschnitten, die jeder
Katfeetafel eine besondere Note verleihen. Sorgfalti
angeordnet auf dem Blech, verwandeln sie sich beim chEen in
oldene und feine Leckereien.

Nach dem Auskihlen - der Duft in der Luft lasst lhnen das
Wasser im Mund zusammenlaufen - werden die Spitzen und der
Boden jedes Platzchens mit erlesener, zartbitterer Schokolade
veredelt. Diese edle Schokoladenglasur umhillt das Geback
nicht nur késtlich, sondern bringt auch eine harmonische
Balance zwischen der buttrigen SiRe und der herben Kakao-
Note.

GenieBen Sie diese kleinen Kunstwerke, die perfekt fir jede
Gelegenheit sind - sei es als siBer Begleiter zu lhrem
Nachmittagskaffee, beim geselligen Beisammensein oder
einfach, um sich selbst zum Strahlen zu bringen. Génnen Sie sich

einen Moment der Freude mit unserem zarten '
Butterspritzgeback und lassen Sie sich von einem einzigartigen
Geschmackserlebnis verzaubern!

.

Weizenmehl, Zucker, Butterreinfett, Kakaomasse, Kakaobutter,
Hihnervollei, Emulgator (Lecithine aus Soja), Speisesalz

(- P

Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl), Eier (Hihnervollei), Sojabohnen
(Lecithine?, Milch(Butterreinfett), kann Spuren von Nissen enthalten



LINZER-F

Lassen Sie sich von der késtlichen Anmutung unseres
Linzergebdcks verzaubern - einer klassischen Delikatesse, die
Tradition und Geschmack auf liebevolle Art und Weise vereint!
Bei der Herstellung verwenden wir einen feinen Mirbeteig, der
nicht nur zart und knusprig ist, sondern auch in jedem Bissen die

besondere Liebe widerspiegelt, die in jedes Platzchen flieBt.
Jedes Linzergeback wird mit einem Boden und einem
charmanten Deckel gefertigt, in den kunstvoll ein Loch
ausgestochen wird. Diese kleine Offnung macht aus jedem
Platzchen ein wahres Kunstwerk, das beim Backen goldbraun
und aromatisch duftet. Nach dem Auskihlen ist es Zeit fir die
verfihrerische Fillung: Wir bestreichen den Boden groBzigig
mit einer fruchtigen Himbeer-Johannisbeer-Konfitire, die gas
Gebéack mit ihrer siB-séuerlichen Note zum Strahlen bringt.
Der liebevoll aufgelegte Deckel verleiht den Platzchen ihren
charakteristischen Charme, wahrend eine groBzigige
Bestdubung mit zartem Puderzucker und siBem Dekorschnee
(auch bekannt als "SiBer Schnee") jedem Teilchen eine
festliche Note verleiht. Doch das ist noch nicht alles - das Loch
im Deckel wird mit einer weiteren Schicht der késtlichen
Himbeer-Johannisbeer-Konfitire gefillt, die die Sinne mit ihrem

fruchtigen Aroma verfihrt.

Weizenmehl, Fruchtfﬁ”ung FrichteHimbeeren, rote Johannisbeeren),
G!ukose-FruktosesirU{:, Zucker, Geliermittel £Pe|<tin], Sauerungsmittel
(

(Citronenséaure), Zucker, Margarine (ptlanzliches Fett aus
Palm),pflanzliche Ole (pflanzliches Ol aus Raps, Sonnenblume, Palmsl),
Wasser, Emulgator (Mono- und Diglyceride von Speisefettséauren),

Speisesalz, natirliches Aroma, Hihnervollei, Vanillinzucker
(Zucker, Aromastoff Vanillin), Starke, natirliches Zitronenaroma mit
anderen natirlichen Aromen

Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl), Eier (Hihnervollei),
kann Spuren von Nissen enthalten



Hergestellt aus bester Butter und feinst gemahlenen Nissen, ist
jedes Stick ein Ausdruck von Leidenschaft und handwerklicher
Tradition.

Uber unsere Ausstechformen nehmen die Vanille-Kipferl ihre
typisch geschwungene Form an und iberzeugen durch ihre
liebevolle Gestaltung. Sobald sie im Ofen gebacken werden,

entfaltet sich ein késtlicher Duft, der Vorfreude auf das
bevorstehende Geschmackserlebnis weckt.
Nach dem Auskihlen kommt der feierliche Abschluss: Die Kipferl
werden mit zartem Puderzucker und siBem Dekorschnee
bestaubt, was ihnen nicht nur einen verfihrerischen Glanz
verleiht, sondern auch eine unvergessliche SiBe gibt. Jedes
Platzchen erstrahlt in késtlicher Pracht und ladt dazu ein,
leich probiert zu werden.
Unsere Vanille-Kipferl sind nicht nur perfekt fir festliche
Anlasse, sondern auch der ideale Begleiter fir gemitliche
Nachmittage mit einer Tasse Tee oder Kaffee. Génnen Sie sich
diesen kleinen Genussmoment und erleben Sie, wie die
Kombination aus feiner Butter, nussigem Aroma und einem
Hauch von Vanille Ihre Sinne verwdhnt und ein Lacheln auf Ihr
Gesicht zaubert. Verwshnen Sie sich selbst oder lhre Liebsten
mit diesem zauberhaften Platzchen, das einfach
Glicksmomente zaubert!

Ers—

Weizenmehl, Butter Gmild gesduert), Zucker, gerdstete, gehackte

Haselnisse fein gemahlen,Puderzucker, Dekorpuder (Glukose, Zucker,
Starke aus Weizen, pflanzliches Fett aus Palm, natirliches

Aroma), Hihnervollei, Natirliches Vanille Aroma, Zimt, Speisesalz

®) <ﬁ
Glutenhaltige Getreide $Weizenmeh|], Eier (Hihnervollei), Milch

(Butter mildgeséauert), Schalenfrichte [?eréstete, gehackte Haselnisse
fein gemahlen)
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	Zusatzflyer DE Butter-Spritzgebäck mit Schokolade
	Zusatzflyer DE Linzer Plätzchen
	Zusatzflyer DE Vanille-Kipferl

